
18% Gratuity may be added to parties of 6 or more
EXECUTIVE CHEF |  STEPHEN WAMBACH

RAW BAR
HALIBUT CEVICHE��������������������������������������������������������������������������������������������� 13

SELECTION OF EAST/WEST COAST OYSTERS��������������������������������������������������������17

KING CRAB ������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18

JUMBO PRAWN��������������������������������������������������������������������������������������������������17
cocktail | meyer lemon mousseline | dijonaise

APPETIZER
SPRING VEGETABLE SOUP������������������������������������������������������������������� 11
green garlic royale |  petite salad
TUNA TARTARE PARISIEN������������������������������������������������������������������17
fried shallot |  potato gaufrettes
CRISPY OC TOPUS������������������������������������������������������������������������������16

kumquat | snap pea | aji amarillo

HAMACHI������������������������������������������������������������������������������������������16
artichoke | mandarin | radish                                                                                                           
HOUSE GNOCCHI����������������������������������������������������������������������������� 15
lamb sausage | swiss chard | fennel beurre blanc
VEAL SWEETBREADS���������������������������������������������������������������������������� 15
pickled ramp | savoy cabbage | dandelion

SALAD
MIXED LETTUCE�����������������������������������������������������������������������������������9
shaved vegetables | mustard vinaigrette
ARUGULA ������������������������������������������������������������������������������������������9
green apple | ricotta salata | medjool date
ROASTED BEETS������������������������������������������������������������������������������������9
humboldt fog | pistachio | frisée
JUMBO FRENCH WHITE ASPARAGUS�����������������������������������������������16
serrano ham | fennel | meyer lemon

FROM THE BROILER
NY STRIP (16 OZ)��������������������������������������������������������������������������������38
SMOKED RIB EYE (22 OZ)����������������������������������������������������������������� 43
FILET (8 OZ) / (12OZ)��������������������������������������������������������������������� 29/43
SEVEN PEPPER CRUSTED HANGER (10 OZ)������������������������������������ 23
bordelaise | chasseur | peppercorn | horseradish | béarnaise | bleu cheese

ENTREE
SPICED LAMB SHANK ���������������������������������������������������������������������� 32
preserved lemon | lamb jus
BERKSHIRE PORK CHOP�����������������������������������������������������������������33
spring onion soubise | morel jus
ROASTED VEAL TENDERLOIN����������������������������������������������������������35
serrano ham | fava bean | parmesan 
CRISPY HALF CHICKEN������������������������������������������������������������������� 23 
marcona almond | currants | natural jus
HALIBUT EN CROÛTE������������������������������������������������������������������������ 32
artichoke barigoule | spring garnish 
SEARED SEA SCALLOPS���������������������������������������������������������������������� 26
sea bean | sorrel | noilly prat  
SCOTTISH SALMON���������������������������������������������������������������������������� 28
roasted asparagus I sauce maltaise
SALT CRUSTED MARKET FISH�����������������������������������������������������������MP
green garlic vinaigrette

SIDE
GRILLED ASPARAGUS������������������������������������������������������������������������� 8
lemon | pecorino
BROCCOLI RABE��������������������������������������������������������������������������������� 8
piquillo relish | crouton
ENGLISH PEAS�������������������������������������������������������������������������������������� 8 
bacon | bibb lettuce | mint
SAUTÉED SPINACH�����������������������������������������������������������������������������7
toasted garlic | nutmeg
FRENCH FRIES�������������������������������������������������������������������������������������7
smoked paprika aioli 
PENNE GRATIN FOR TWO������������������������������������������������������������������� 11
aged cheddar | fontina
YUKON POTATO PUREÉ���������������������������������������������������������������������7
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